
The Risk of Mycotoxin Contamination in Fish
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The most important mycotoxins in feed ingredients in terms of risk 
to fish and consumers, since they are either known to be toxic 
and/or occur at high concentrations:

include aflatoxin B1 (AFB1), deoxynivalenol (DON), 
nivalenol (NIV), zearalenone (ZEN), ochratoxin A (OTA), 
T-2 toxin (T2), fumonisin B1 (FB1), moniliformin (MON), 
enniatins (ENNs), and beauvericin (BEA)
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طرق تعرض الأسماك للسموم الفطرية 
 هو الطريق الرئيسي لتعرض الأسماك في (الاعلاف)تلوث النظام الغذائي

.تربية الأحياء المائية 

 البحار والمحيطات الىتسرب مياه محطات معالجة مياه الصرف
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الأسماك المجففة
 يمكن أن تحدث السموم الفطرية أيضًا في منتجات الأسماك المجففة بالشمس

، والتي توجد عادةً في المناطق الاستوائية وشبه الاستوائية حيث تؤثر 

درجات الحرارة المرتفعة والرطوبة بشكل كبير على نمو الفطريات وتكوين 
ZEN  , AFB1خاصة سموم . السموم
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.طرق التعرض والعوامل التي تؤثر على احتباس السموم الفطرية في الأسماك
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Impact of Mycotoxins on Aquaculture
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الخلاصة 
 يعد التلوث بالسموم الفطرية في أعلاف الأسماك مشكلة متزايدة يجب

.  معالجتها من قبل مزارعي المحاصيل ومنتجي الأعلاف

 تتمثل إحدى الخطوات التي يمكن اتخاذها في منع إدخال المواد الخام شديدة

التلوث إلى عمليات إنتاج الأعلاف ، مما يقلل من مستويات التلوث بالسموم 

ومع ذلك ، لا تزال السموم الفطرية الأخرى تتشكل أثناء . الفطرية المحتملة

التخزين ، وينبغي نشر إرشادات وتوصيات محسنة لتخزين مكونات العلف 

نظرًا لوجود السموم الفطرية في الأعلاف الحيوانية ، . والأعلاف الحيوانية

وفي بعض الحالات بمستويات سمية ذات صلة ، فقد يتسبب ذلك في مشاكل 

صحية في الأسماك ويحد من الإنتاج في تربية الأحياء المائية
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