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عملية التنقية

وعنعلىتحتوي مزرعةعلىالحصول عمليةهي•

بالتاليالدقيقة،الاحياءمنفقطواحد

.ومستقلةنقيةمستعمراتعلىالحصول 

ةنقيمستعمرةعلىالحصول هومنهاالهدف•

وخصائصصفاتدراسةوبالتاليومستقلة

بدقةالحيالكائن



أنواع المزارع الميكروبية

التي تحتوي على نوع واحد فقط من الكائنات: Pure cultureالمزرعة النقية  

.الحية الدقيقة

نات التي تحتوي على نوعين أو أكثر من الكائ: Mixed cultureالمزرعة المختلطة 

.الحية الدقيقة

حصول الوالتنقيةعمليةبتكرارنقيةمزرعةعلىالحصول منالتأكديمكن•

المورفولوجيةوخصائصهبمواصفاتهالدقيقالكائننفسعلى



طرق التنقية

 .المتوفرةوالامكانياتالدراسةمنالهدفحسبتختلف•

الخميريةوالبكتيريةالمزارعتنقية.أ

:توجد طريقتان أساسيتان لتنقية المزارع البكتيرية و الخميرية•

.Streak Plate Method( متعامد-بسيط)طريقة تخطيط الأطباق 1.

. Pour Plate Methodطريقة الأطباق المصبوبة  2.



مدالمتعا/طريقة التخطيط البسيط. ١

نفصلةممستعمراتعلىخميري /بكتيري معلقمنالحصول هوالتخطيطمنالهدف•

 
 
.تماما

التخطيطوأالبسيطالتخطيطبطريقةالمغذيالآجاربيئةسطحعلىالعينةتخطط•

.المتعامدالتخطيطأوالمتكرر البسيط



طريقة الأطباق المصبوبة. ٢

ستخدمتقنية•
ُ
عينةفيوجودةالمللحياةالقابلةالدقيقةالحيةالكائناتوحسابلعزل ت

ضافحيثسائلة،
ُ
.يتصلبأنقبلالغذائيالوسطمعالعينةت



تنقية المزارع الفطرية. ب

الدراساتمناتالبيئهذهفيبهاوالاحتفاظنقيةبيئاتفيالفطرياتوإنماءعزل يعتبر

راساتالدمنوغيرهاوالإنباتوالتجرثمالنمومثلالمختلفةالدراساتلعملالمهمة

 .يةوالتغذالتطفلوطرق الفطرياتلهذهالحياةتاريخدراسةوكذلكالمختلفة



قة تنقية الكائنات الحية الدقي: التجربة الثانية
. من التربة البترولية( بكتريا و فطريات)



منقةالدقيالحيةالكائناتعزل تجربةنتائجأطباق-
النفطيةالتربة

Nutrient Agarالمغذيالاجاربيئةأطباق-

دوكستشابكبيئة-

pasteur pipetteللفطرياتتلقيحابرة-

للبكترياعقفةذاتتلقيجابرة-

الأدوات



عقم•
ُ
برّدثمباللهب،العقفةذاتالتلقيحإبرةت

ُ
المراد PDAأو NAلبيئةملامستهاطريقعنت

.فيهاالتخطيط

ؤخذ•
ُ
 Fourthتقنيةباستخداممتعامدتخطيطإجراءويتمخميرية،أوبكتيريةمستعمرةت

Quarter Streaking.

عقم•
ُ
ترك،الكحوليبالتلهيب الفطرياتتلقيحإبرةت

ُ
بيئةفيبوضعهاهاتبريدمنيُتأكد.لفترةلتبردوت

PDA ؤخذحيثالطبق،إلىالهيفانهايةنقلقبل
ُ
وضعالفطرمنصغيرةقطعةت

ُ
منتصففيوت

.الطبق

طريقة العمل



حضن الأطباق البكتيرية والخميرية في الحاضنة عند درجة حرارة •
ُ
مئوية لمدة تتراوح 37ت

.ساعة48إلى 24بين 

حضن أطباق •
ُ
.أسبوعدرجة مئوية لمدة ٢٥الفطريات عند درجة حرارة ت

خرج الأطباق البكتيرية والخميرية من الحاض•
ُ
نة، وأطباق بعد انتهاء فترة الحضانة، ت

قرأ النتائج
ُ
.الفطريات من الرف، ثم ت

طريقة العمل



alalabbad@ksu.edu.sa
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