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 Purification of bacterial culturesتنقية المزارع البكتيرية 

 
منفصلة  Single Coloniesللحصول على مزارع نقية من البكتيريا لابد من الحصول على مستعمرات فردية  -

 عن بعضها على بيئات صلبة

 أساسيتان لتنقية المزارع البكتيرية توجد طريقتان -

  Streak Plate Method( متعامد -طبسي)طريقة تخطيط الأطباق  -1

  Pour Plate Method طريقة الأطباق المصبوبة  -2

 

 

  Streak Plate Method  :طريقة تخطيط الاطباق: أولا 
 ماهو الحصول من معلق البكتيريا على مستعمرات منفصلة تما الهدف من التخطيط -

تخطط العينة على سطح بيئة الاجار المغذي بطريقة التخطيط البسيط أو التخطيط البسيط  -

 المتكرر أو التخطيط المتعامد

 
 التخطيط البسيط  ( أ

 :طريقة العمل

تعقم ابرة التلقيح باللهب ثم تبرد بلمس , تحت ظروف التعقيم -1

 حافة الاجار

خطط من المزرعة المختلطة وي  Loopfullتؤخذ ملء عقدة -2

 على سطح البيئة الصلبة

 تكتب البيانات اللازمة أسفل الطبق -3

 ساعة 24م لمدة 33تحضن الأطباق مقلوبة عند  -4

لاحظي ظهور مستعمرات فردية في الجزء الأخير من  -5

 التخطيط

 

 
 التخطيط المتعامد( ب

 :طريقة العمل

 تعقم ابرة التلقيح كما سبق, تحت ظروف التعقيم -1

المختلطة يخطط خطوط بملء العقدة من المزرعة  -2

 متعامدة على سطح البيئة الصلبة كما بالرسم

تكتب البيانات اسفل الطبق ثم تحضن الأطباق مقلوبة  -3

 ساعة24م لمدة 33عند

لاحظي النمو الكثيف في منطقة الخطوط الاولى يقل  -4

تدريحجيا حتى تظهر مستعمرات فردية في اخر 

 . التخطيط
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  Pour Plate Method طريقة الأطباق المصبوبة: ثانيا
 

 :طريقة العمل

أطباق بتري فارغة معقمة تدون عليها  6كل مجموعة لديها , تحت ظروف التعقيم -1

 .تالمعلوما

 مل ماء مقطر معقم 9كل مجموعة لديها مزرعة بكتيرية مختلطة وأنبوبة اختبار بها  -2

  قطرات من الماء المعقم باستخدام ماصة معقمة 4لكل طبق مقدار ينقل  -3

من المعلق  عقد 4باستخدام ابرة التلقيح المعقمة باللهب والمبردة ينقل للطبق الاول  ملء  -4

 البكتيري ويتم خلط قطرات المعلق مع الماء بابرة التلقيح

  ......اء وهكذاعقد وتخلط مع الم 4ينقل من الطبق الاول الى الطبق الثاني ملء  -5

 م45لكل طبق يصب كمية مناسبة من بيئة الاجار المغذي السائلة والمبردة عند -6

 تترك الاطباق في جو المعمل حتى تتصلب البيئة -3

 ساعة24م لمدة 33-33تحضن الأطباق مقلوبة عند درجة حرارة مناسبة من  -8

 حددي الأطباق التي ظهر فيها مستعمرات فردية واضحة -9
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 مالمقصود من التنقية؟

 هل يمكن تعريف الميكروب في بيئته الطبيعية؟

 اقترحي طريقة معملية سهلة وسريعة لتنقية مزرعة بكتيرية؟

 كيف تثبتين أن المزرعة المستقلة نقية؟

 

 
 تدون تنائج المعمل السابق ويكتب التقرير: ملاحظة* 

 

 

 حفظ المزارع البكتيرية

 
يمكددن حفظهددا لفتددرة زمنيددة حسددب نددوع  Pure Cultureعددزل البكتيريددا فددي مزرعددة نقيددة  بعددد

 الميكروب المعزول والهدف من الحفظ

 لكن هناك عدة طرق للحفظ منها, لاتوجد طريقة عامة لحفظ الميكروبات -

 

  Preservation by Periodic Transferالحفظ بالنقل الدوري  -1     

 Preservation under Minerial Oilني الحفظ في الزيت المعد2

 Preservation in Waterالحفظ في الماء  -3

 Preservation in Silica Gelالحفظ في السيليكا جيل  -4

  Preservation by Deep Freezing الحفظ بالتجميد -5

 Preservation by Lypholyzationالحفظ بالتجفيد  -6

 Preservation in Liquid Nitrogen لحفظ في النيتروجين السائلا -3

 

 

 

 

Slant inoculation        (لحفظ البكتيريا) طريقة تخطيط انبوبة الاجار المائل 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


